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Led Paudarndisres

BONSOIR, CHERS TELESPEC-
TATEURS, AMATEURS DE
CUISINE SAVOUREUSE
ET RAFFINEE,

AT

GEEE

AUJOURD' HUI, JE
VOU S PREPARERAI UN
PLAT FORT SIMPLE
QUI ME VIENT DE MA
GRAND- MERE
PATERNELLE,

AVEC MOI ;: MON AMIE , ASSISTANTE ET GOUTEUSE
DE TOUVJOURS, JOSEE U TITE -CUILLEREY? DI STASIO.

BONSOIR

ECOUTEZ,
C'€STSUBLIME!

MA CHERE JOSEE, JE VOUS AIME BIEN, MAIS CE
SOIR JE ME PASSERAI DE VOS SERVICES., VOUS
POUVEZ DISPOSER.

@R . SAGIT D'UN RiSorTO.
MA\S ATTENTION! PAS
UN RIS0TTO ORDINAIRE,
CAR ON _LE FINIT
AU FOUR.

q Il

@E‘ SR

POUR NOVUS AIDER , JE FAMS VENIR SUR_CE PLATEAU
DENVSE CHANTRON, MA GRAND-MERE , DECEDEE €N
1984 A L'AGe DE 83 ANS DANS DES CIRCONGS-

TANCES \NEXPLI QUEES.
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MA GRAND-MERE ETAIT FRANGAISE.
ELLE A EPOUSE ETTORE RIFIORATTI,
UN \ITALIEN DE TURIN AUX OCCUPA-
TIONS DOUTEUSES, DE 25 ANS
SON AINE. ILS ONT IMMIGRE AU
CANADA DANS LES ANNEES 30.
C'esT SANS DOUTE DE LUl QUE
VIENT CETTE RECETTE DE R\SOTTO.

MO AUSSI
MON LouvP

ETTORE ET DENVSE, EN JUIN 1938
A BORPD DE L'EMPRESS OF BRITAIN.

STEINBERG

POUR COMMENCER, IL NOUS FAUT DES
INGREDIENTS DE PREMIER CHOIX |

Hisotto poun b panaonmes
® | LB DE PORC HACHE,

o | LB DESAUCISSES ITALIEN-
NES DOUCES HACHEES.

® | TASSE DE RI\Z.

® 2 OIGNONS HACHES.

* 3 GOUSSES D'AIL ECRASEES.
* 4009 D'EMMENTAL RAPE.
o | BOITE DE CHAMP| GNONS

TRANCHES.

e 7 BOITES DE BOUILLON DE
BOEUF.
o | PETITE BOITE DE V-§
o THYM, LAURIER, POIVRE
PAS DE SeL.
%9

BowN,

REVENIR LES O1GNONS €T

LES CHAMPIGNON S DANS
L'HUILE. ENSUITE ON
AVOUTE LE PORC ET LA

ASSAISONNER DE THYM, DE
FEVILLES DE LAURIER ET DE

POWRE, NE PAS SALER.
REMUER.

DABORD ON FAIT

SAUCISSE...

LORSQ@UE TOUT EST CUIT,
AJOUTER UNE TASSE DE RIZ.

DU R1Z KARBORIO FELICE?,
CUEILLL A LA MAIN PAR
DES VIERGES VEN ITIENNES 2

NON, DU
UNCLE BEN'S.

BIEN MELAN GER ET AJOUTER
LES DEUX BOITES DE BOVILLON
ET LE V-8, LAISSER MIJOTER
A FEU Doux PENDANT 30
MINUTES Ou JUSQU'A CE QUE
LE LIGUIDE 501T PRESQUE
EVAPORE. NE PAS COUVRIR.

DIS DONC MAMIE A NE ME
SEMBLE PAS TRES AUTHEN -
TIQUE CETTE RECETTE. LE

BOVILLON EN BOITE ET LE
V-8 N'EXISTAIENT PAS EN
1938...

POUR LE BOUILLON, A
CETTE EPDQVE JE SUS-
PENDAIS UN BOEUF
ENTIER QUE JE LA1SSAIS
TREMPER DANS L'EAUV
CHAUDE DE LA
BAIGNOIRE, LE V-8,
C'€ST MON AJOUT
PERSONNEL.

Q PAR AlLLEVRS,
JE TE PRIERAIS
0€ RESTER POLI
AVEC TA
GRAND-MERE,
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ET PUIS MAMIE ... C'esT
COMMENT LA-HAUT AU
PARADIS? LES ANGES,
LE BONHEUR ETERNEL,
LA PAIX INTERIEURE

ET TOUTGAZ
1;\{60015 Pé«s
7 & NNUVE
Y 4&\ @ HEIN?
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MAIS ... MON BIQUVET...
ILN'Y A RIEN. ILN'Y A
RIEN DU TOUT APRES LA
MORT. TOUTES CES ANERIES
NESONT QUE PURES |NVEN-
TIONS ,DESTINEES A RENDRE
MOINS PENIBLE LE DEUIL DE
CEUX QU1 RESTENT.

LA REINCAR- Y
NATION, LE
PARADIS, LE
PURGATOIRE
ET TUTTI QUANT,
C'esT DE LA
BoulLLie POUR
LES CHATS/

@.0UO0L..TU VEUX
MRE QUL'ON
MEURT ET..

EXACTEMENT
MON BIQUET.
C'EST FINL,

MA1S ALORS A QUOI CA SERT?Z
QU' EST-CE QU'ON FouT Tous
1€V SUR TERRE A NAITRE ET
A CREVER INLASSABLEMENT ?Z

q BEN... C'EST EVIDENT NON?
TU €5 LA POUR APPRENDRE,
RIRE, AIMER , FAIRE
L'AMOUR, JOVER
DU PANO, FAIRE
LA CUISINE...
VIVRE Quo/
N

ullll”lm

LES HUMAWNS, DANS LEUR
GRANDE VANITE ,CROIENT
QUE LEUR MORT OV LEUR
APRES-VIE SERA D\FFE-
RENTE DE CELLE DES ANI-
MAUX ET AUTRES CREATU-
RES. C'esT FAUX | ClesT
LA MEME CHOSE POUR
TOUS LES ORGANISMES
VIVANTS. DU MOUSTIQUE
AU PRIX NOBEL.
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BIEN MELANGER ET TRANS-
VASER DANS UN PYREX,
ATTENDRE QUE TOUT RE-
FROIDISSE ET COUNRIR DU
RESTE DE L'EMMENTAL .
FAIRE CUIRE AU FOUR 20
MINUTES ET GRATINER.

S

AAAH! C'esT BON
MAMIE ! C'EST SIMPLE-
MENT DIVIN/

ET_CE PETIT
ST-EMILION 95
NE FERA RIEN
POUR EMPIRER
LES CHOSES, Hi Hi |
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QUAND L NE RESTE PRESAUE

PLUS DE LIQUIDE, AJOUTER
UNE PETITE POl GNEE _

D'EMMENTAL RAPE.VOILA.

OUAIN ... J'ME DEMANDE
S1J'Al BIEN FAIT DE

T'INVITER....
A\ v
<, \g
o [
o
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77 MAIS OUL. TE
O VOILA FIXE
MAINTENANT,

TV NOIS
MoON B)QUET,
C'esST CA.,

Le PARADIS/

JUIN 2003

MICHEL RABAGLIAT)



